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（韩一宁） 11月 15日上午，由市文学

艺术届联合会、市少儿书法协会主办的以

“缅伟人、颂党恩、赞家乡”为主题的全市第

二届少儿书法艺术节在高静园举行。

30余名少年儿童现场挥毫，进行书法

表演，选手们在练书法、赛书法、讲书法中，

互相交流练习书法的心得。在太白楼举办

的少儿书法作品展览吸引了不少市民参

观，展出的 165 幅作品均经过评委精心

挑选。

（史珂） 11月 15日，政府购买公共体

育服务项目——“董酒佰草香杯”全市乒乓

球比赛在市体育馆举行。

本次比赛由市乒乓球协会主办，比赛

分为男女混合团体、B组、C组、女子组、老

年人组单打五个项目。当天，共有来自全

市各界的 16支乒乓球队伍、500多名乒乓

球选手参加了各个项目的比赛。

500名乒乓球爱好者
挥拍争高下

潘叶飞：古法酿出醇香乌饭酒

根 据 溧 阳 市 焦 尾 琴

旅游综合体项目建设要

求，该区域涉及清安、南

村、北水西等村的散坟需

在 2021 年春节前迁移，请

坟主家属及时与所属村

委联系。逾期作无主坟

处理。

溧阳市溧城街道办事处

2020年 11月 16日

迁坟公告
1、项目名称：江苏扬子水泥有限公

司石灰石尾矿、河道淤泥、土壤修复挖

掘土、一般工业废渣等资源综合利用

项目

概要：拟投资500万元建设本项目，

项目建成后可综合利用一般固体废物

10.8 万吨/年，节约粘土 6 万方，同时全

厂产能保持不变。

2、现有工程：2条2500t/d水泥熟料

生产线

3、环境保护情况：

废气：利用水泥窑协同处置固体废

物，在进行水泥熟料生产的同时实现对

废物的无害化处置，水泥窑尾废气经处

理后高空排放，符合相关标准。

废水：本项目不新增废水排放。

噪声：主要噪声污染源为生产设

备，选用低噪声设备，厂界昼夜间噪声

符合相关标准。

固废：危险废物委托资质单位处

理，一般工业固废综合利用。

4、建设单位联系方式：江苏扬子水

泥有限公司 庄主任：15106140220

5、征求意见稿链：http://www.jiu-

lihuanjing.com/news/huanping/

20201113/1126.html?1605248372；

可至南京市玄武区长江路 111 号

419室查阅纸质报告书

6、征求意见的公众范围：受项目影

响范围内公民、法人或其他组织的

代表。

7、公众意见表的网络链接：http://

www.mee.gov.cn/xxgk2018/xxgk/

xxgk01/201810/t20181024_665329.html

8、提交公众意见表方式和途径：

13913017704；1198564053@qq.com

9、公众提出意见的起止时间：2020

年11月17日-30日

江苏扬子水泥有限公司石灰石尾矿、河道淤泥、土壤修复挖掘土、
一般工业废渣等资源综合利用项目环境影响评价公示内容

▲ 唐 妹 仙 遗 失 中 国 人 民 财 产 股 份 有 限 公 司 溧 阳 支 公 司 苏 D6LU69 保 险 单 正 本 ，保 单 号 ：

PDAA202032040000096375，保单印刷号：32001905610957，声明作废。

遗失
声明

小书法家秀“墨宝”

（张国芳）“二楼有烟雾……”大楼里

突然警报声迭起，消防人员闻声而出，手提

灭火器匆匆赶往二楼……11月12日下午，

江苏通用路桥工程有限公司联合物业公司

开展消防应急演练。

演练内容包括：应急疏散逃生、灭火器

使用等。参加人员包括该公司、大楼所有

租户、物业公司等单位部分员工。通过演

练，大家掌握了火灾应急处置措施，提高了

紧急处置能力。

消防演练提高安全意识

（李虹）乌饭是溧阳家喻户晓的美

食，每年农历四月初八，从城镇到农村，

从边远山区到圩荡渔家，家家户户的饭

桌上都会出现一碗清香四溢的乌米

饭。而在庆丰村酒坊主人潘叶飞手中，

乌米经过古法酿造技艺，成了醇香的

佳酿。

200多次试验 还原古法酿造

走进潘叶飞在南渡镇庆丰村的

酒坊，一股浓浓的酒香扑面而来，让

人沉醉不已。桂花米酒、糙米酒、红

曲酒……酒坊里各式各样的美酒吸引

着游客驻足选购。在酿酒室里，潘叶飞

和工人正在忙碌地灌酒装瓶，一刻也不

停歇。冬天气温低，适合酿酒。每年冬

季，都是潘叶飞最忙碌的时候。

酒架上摆放着一个黑黝黝的酒瓶，

吸引了记者的目光。“这是乌米饭酿的

酒，在咱们溧阳历史上挺悠久的。”潘叶

飞曾在清代文学家袁枚的美食食谱《随

园食单》中读到“溧阳乌饭酒”的篇章，

袁枚文中提到自己是一个不常饮酒的

人，因乌饭酒甘甜鲜美，一连喝下16杯，

直到被旁人劝住才作罢。这样一段文

字，让潘叶飞对乌饭酒的酿造产生了好

奇心。

为了能让陈酿焕发新生机，潘叶飞

翻遍了《本草纲目》《山家清供》《清嘉

录》等书籍，了解相关知识，他还跟随酿

酒大师学习酿造手艺，自考一级酿酒师

资格证，苦练基本功。“在实验环节，我

们用掉了两万斤大米，才成功。”乌饭酒

酿造过程要两个多月，如果只在冬季酿

酒，试验次数过少，会影响成功率。他

特意改造了设备，使得一年四季都可以

做酿酒试验。经过 200多次尝试后，潘

叶飞终于还原了古法酿造技艺，做出了

美味的乌饭酒。

60多天发酵 只为一口清香

乌饭酒与一般米酒最大的区别，在

于加入了乌饭树叶（又称南烛叶）。四

五月正是采摘乌饭树嫩叶、制作乌米饭

的最好时节，但却和冬酿时间相差了半

年。为了保存好酿酒原材料，潘叶飞将

乌饭叶采下捣成汁，将糯米浸泡在汁

中，制作乌米饭。经过一天一夜的浸泡

后，洁白的糯米慢慢吸收乌饭叶的精

华，变成了更具营养价值的乌米。浸泡

过的糯米入锅蒸 15 分钟，在阳光下晒

干，可以保存至冬日酿酒季。

蒸 饭 、淋 水 、拌 酒 曲 、入 缸 、发

酵 ……乌饭酒的制作需要十几道复杂

工序。穿过水雾翻腾的淋饭间，潘叶飞

推着推车忙进忙出地制作新的乌饭

酒。“前五天是酿酒最复杂的时候，要严

格控制好温度，这个关系到酒质量的好

坏。”将新制乌饭酒推入发酵室后，潘叶

飞还要对前几日做的乌饭酒进行开

耙。所谓开耙，就是在酒的发酵期间，

利用搅拌冷却的方式调节发酵醪的温

度，补充新鲜空气，以利于酵母繁殖。

该给哪缸酒开耙、何时开耙，没有具体

的标准，完全依靠酿酒师的经验。

“除了主反应，还要关注好发酵过

程的副反应，控制好反应速度。”潘叶飞

坦言，酿酒不能心急，必须要慢慢来，时

刻记录和观察酿酒过程可能出现的问

题。经过60天的发酵，在时间的魔力之

下，乌米饭悄悄变成了深琥珀色的美

酒。浅尝一口乌饭酒，入口清爽、绵甜

醇厚，带着乌饭叶独有的清香。

传承古法技艺 提升产品附加值

想让乌饭酒制作技艺更好地发扬

光大，仅仅依靠少数传承人还是不够

的。为了让这一古法技艺代代相传，潘

叶飞经常邀请学生来参观酒坊，现场学

习酿酒技艺。今年，他的古法酿酒技艺

还成功入选溧阳市第五批非物质文化

遗产代表性项目名录，目前，他正积极

申报常州市非物质文化遗产。

“我心里还有一个小小的心愿，

就是想通过乌饭酒，提升生态农场的

产品附加值。”潘叶飞还有另外一个

身份——戴埠镇格格粮食家庭农场的

负责人。在从事酿酒工作之前，潘叶飞

和爱人王颖一直在经营自己的生态农

场。对于食物的理念，夫妻俩一直坚

持：“只有健康的土壤，才能种出健康的

食材，只有健康的食材才能有健康的体

魄。”他们的农场不打农药，不施化肥，

利用秸秆还田、稻套绿肥的方法，种植

优质的大米。潘叶飞说，现在不少生态

农场亩产效益低，产品形态单一，经营

举步维艰。加工米酒是夫妻俩降低粮

食市场风险，提升大米附加值的一个举

措。未来，潘叶飞希望通过自己的酒

坊，带动更多生态农场创新衍生产品，

提高亩产效益，实现良性循环发展。


