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11月 15日，由中国食品安全年会组委会、中国食品安
全报社、中国食品安全网、中国电子商务协会共同发起成立
中国食品农产品产销联盟。

联盟将顺应互联网和电子商务发展趋势，以市场需求
为导向，推动供给侧结构性改革与食品、农产品产销对接，
促进技术创新、产业升级与线上线下信息化融合发展。旨
在整合食品农产品生产、流通、销售企业，政府、协会、媒体、
电商平台资源，构建食品农产品上下游、线上线下、政企联
动的全国性产销联盟，全面促进食品农产品产业供销升级
与企业市场发展。

同时，中国食品农产品产销联盟将帮助对口合作支援
和扶贫协作地区优质食品、农产品拓展市场，以产业扶贫的
方式促进乡村振兴。致力实现食品、农产品产销对接，实现
农民脱贫增收，成为精准扶贫的重要抓手。

四川经济日报记者 李珊 文/图

将鲜红的小米辣、脆嫩的生姜、红白两色灯
笼椒配合着花椒、八角、山奈等各色香料，和已
经雕成鸟、花形状的萝卜一起放入清亮的玻璃
坛子里，红黄白绿，格外好看。这是“泡菜达人”
陈刚在第十届泡博会泡菜制作大会上的作品
——“鸟语花香”。

陈刚是四川老坛子食品有限公司研发部的
研究员，做泡菜已经有十几年了。谈到为何会
选择做泡菜，陈刚告诉记者，对于泡菜，眉山人

有一种天然的亲切感，不择菜蔬贵贱，皆入坛泡
制。在眉山，无论城乡，几乎家家户户都有泡菜坛
子，人人都会腌泡菜，家家户户也都有一本“泡菜
经”。“最开始做泡菜都是家里长辈的言传身教，后
来当了厨师，学了雕工，再进入公司之后，更是接
受了专业的培训。”陈刚说。

陈刚还告诉记者，做泡菜可没有那么简单。
大多数人对泡菜都有误解，认为泡菜就是超市里
卖的袋装调料。其实泡菜是分跳水泡菜和调味泡

菜的。所谓跳水泡菜就是餐厅常见的佐餐小菜，
通常用透明玻璃罐泡制 24 小时左右即可食用。
而调味泡菜则更为考究，必须用土陶罐腌制一年
左右。

跟陈刚经历相似，四川省吉香居食品有限公
司研发员贺德瑞从吉香居2001年成立开始，就进
入公司从事泡菜的制作和研发工作，是真正的“泡
菜专家”。

泡菜不仅是眉山的一个产业，也是眉山人的

一份传承。除了专门从事泡菜生产行业的人，普
通人对泡菜也有特别的感情。“这些年来，我搬了
几次家。从乡下茅屋到瓦房，再到城里的楼房，家
中什物，新的旧的，大的小的，不适用的多余的，大
多都扔了，只有两口胖墩墩的泡菜坛子一直不舍
得扔。”眉山市民谢华伟颇有感触地回忆道，在宁
静的夜里，厨房里不时会传来咕碌咕碌的坛沿水
换气声，然后一阵泡菜酸香随之溢出，这熟悉的声
音和味道，早已是生活中不可或缺的一部分。

10年磨一剑，东坡泡菜香。时光如梭，眉山“泡博会”已经走到了第10个
年头。

在这10年，东坡泡菜早已香飘世界，走向全球，“中国泡菜看四川，四川泡
菜看眉山”成为了所有人的共识。

在这10年，我们共同见证了“东坡泡菜”从传统加工到现代生产的华丽升
级，共同见证了“东坡泡菜”从籍籍无名到享誉世界异军突起，共同见证了一碟

“小泡菜”到百亿“大产业”的飞速发展。今天的“东坡泡菜”，已经成为中国泡
菜行业标准和技术创新的示范引领者。而泡博会，也在一年一届的举办中，实
现了华丽蝶变。

11月13日，第十届泡博会开幕，家住“中国泡菜城”附近的李女士，一早就
来到了展会现场。“今年是第十届泡博会，人肯定非常多，早点来早点逛。”李女
士一边说，一边迫不及待地往展馆里走，“以往每年泡博会都在广场和街边摆
展，不像现在这么敞亮，还有了专门的会场。”

“中国泡菜城”交易展示中心项目从今年 4 月份动工修建，11 月 1 日，
项目主体已全部完工，该项目占地约 90 亩，总建筑面积约 5.8 万平方米。
主要包括综合性交易展示中心、会议中心、商务会客中心、配套用房、地下

停车场、景观广场、信息平台中心、电商运营中心等及相关附属设施。交易
展示中心采用国内先进建筑技术，建成后将成为眉山又一标志性建筑，成
为中国泡菜博览会永久性会址。“今年的泡博会真的跟以前不一样了。”李
女士说。

据悉，第十届泡博会无论是在规格上、参展企业和嘉宾的数量上，还是国际
化的程度上，都达到了历届泡博会之最。有 27个国家和地区代表参会，300多
家国内外知名企业、商协会、经销商参展。

在韩国展位，东坡区人张女士一大早就带着女儿来逛展。“每年我都来，展
会上东西多，而且还不贵。”张女士说，泡博会至今已举办十届，每年都不一样，
一年比一年好。“今年看着这么多外地和外国企业、嘉宾来眉山，觉得很自豪，家
乡真的越来越好了！”

十年泡博会，兴的是经济，惠的是人民。如今在眉山，小小的“东坡泡菜”早
已从乡间后厨的坛瓮走向国际餐桌，成为当地农民群众稳定增收的支柱产业之
一。资料显示，目前眉山共建成标准化泡菜原料基地46.2万亩，带动农户22万
户年增收8亿元以上，“东坡泡菜”已远销100多个国家和地区。

四川经济日报记者 李珊

眉山泡菜：从民间坛瓮走向国际餐桌的“传奇”
四川经济日报记者 李珊 刘艳 文/图

从第一届到第十届，见证一碟“小泡菜”迈向百亿“大产业”

十年泡博会华丽蝶变

第十届泡博会
三大亮点

眉山，古称眉州。千年的历史积淀，不仅孕育出苏洵、苏轼、苏辙等一大批具有影响力的文化名人，还孕育出了一种传承千年、香
飘世界的美食——东坡泡菜。

眉山是“中国泡菜之乡”，据有关资料显示，眉山有文字记载的泡菜制作历史，可追溯到1500多年前。大文豪苏东坡不仅喜食泡
菜，还亲手制作泡菜，著名的东坡肘子就是猪肘和泡菜的奇妙结合。从古至今，东坡故里，几乎家家户户都能制作美味的泡菜。

食在四川，味在眉山。眉山，地处水旱从人的天府之国，积淀郁然千载的东坡文化，催生了种类繁多、脍炙人口的“东坡味道”特色
生态农产品，建成了泡菜、晚熟柑橘等10个全国、全省最大的特色产业基地，孕育了眉州东坡酒楼、千禾味业、吉香居等一大批行业领
军企业。2017年，“味在眉山”产业销售收入突破750亿元；眉山也荣膺“食品产业最具投资潜力市”称号。

追溯中国泡菜历史，可以发现，早在 3100
年前的商代武丁时期，我国就出现了世界上最
早的泡菜雏形——盐渍菜。

到了秦汉时期，许慎的《说文解字》明确提
出，菹者，酸菜也。菹字也是世界上第一个关于
泡菜的专用字。

北魏时期，我国著名农业科学家贾思勰在
《齐民要术》中较为系统地介绍了泡渍蔬菜的加

工方法，这是关于泡菜制作的较为规范的文字记
载：“泥头七日便熟”。泥头就是用泥密封容器口，
可见当时就已经知道利用厌氧进行发酵。

唐宋时期，我国的泡菜制作有了很大的发展，已
经出现了酱渍、醋渍、糖渍等多种蔬菜泡菜品种。《唐
代地理志》记载“兴元府土贡夏蒜，冬笋糟瓜”。

经过长期生产实践，到了元明清时，泡菜生产
工艺和品种都已经有了很大的进步。清代袁枚所

著的《随园食单》中，记载得更是详尽，“腌冬菜黄
芽菜，淡则味鲜，咸则味恶。然欲久放非盐不可。
常腌一大坛三伏时开之……香美异常，色白如
玉。”

泡菜不仅历史悠久，其文化也影响深远，是中
华文明的重要元素。在我国广袤的地域中，分布
着风味各异的泡菜，大家可以从中感受到博大精
深，丰富多彩的泡菜品种。

泡菜是四川独具特色的蔬菜传统加工产品。
中国泡菜看四川，四川泡菜看眉山。东坡泡菜是
四川泡菜的典型代表，一千多年以前，大文豪苏东
坡在《菜羹赋》《诗论》中都记载有关于泡菜制作的
法则。千年来，眉州人沿袭其法，所制作的泡菜
色、香、味、形俱佳，被誉为天下第一泡菜。东坡泡
菜随着苏东坡的宦居、游历足迹，流布全国并远播
海外。

今年是改革开放 40 周年。回望“东坡泡
菜”的发展之路，可以发现，“东坡泡菜”也是乘
着改革开放的东风一路奔跑前行。

20世纪80年代，“东坡泡菜”开始由民间作
坊走向工厂化生产；

2005年，眉山率先提出打造“中国泡菜之乡”，
“东坡泡菜”首次以整体形象参与全国市场竞争；

2007年，眉山 5个泡菜产品获得中国驰名
商标，首次实现“国”字号品牌的突破；

2009 年，出台《关于强力推进泡菜产业发
展的决定》，明确提出“全国一流、国际知名”的
泡菜产业发展目标；

2010 年，眉山启动建设“中国泡菜城”，推
动泡菜产业集群抱团发展；

2014 年，出台《关于扶持中国泡菜城泡菜产
业发展的意见》，并成立东坡泡菜产业推进领导小
组，设立市泡菜产业推进办公室、中国泡菜城管委
会、东坡区泡菜产业局，作为指导泡菜产业发展的
机构和部门；

2015年，眉山市、东坡区两级党委、政府作出
了打造“东坡味道”食品产业的战略部署，决心用
5年的时间打造包括“东坡泡菜”产业在内的“味
在眉山”千亿食品产业；

2016年，眉山泡菜产业加工量161万吨，实现
销售收入 152亿元，比 2009年举办第一届泡菜展
销会时翻了两番多；

2017 年，“东坡泡菜”销售收入达 165.8 亿
元。目前，东坡泡菜产品已远销美国、加拿大、日

本等70多个国家和地区，让世界各地都享受到了
“东坡泡菜”的美味；

截至2018年9月，眉山东坡区泡菜食品企业实
现产值132.6亿元，完成全年目标任务的77.8%。

泡菜产业是眉山的重点产业之一。历届眉山
市委、市政府始终坚持“小泡菜”实现“大作为”“小
泡菜”做成“大产业”的发展思路，大力推进泡菜产
业创新发展、转型升级、做强做大，持续提升“东坡
泡菜”的品牌知名度和市场影响力。目前，眉山有
泡菜企业64家，创建成国家级农业产业化龙头企
业 3家、省级农业产业化龙头企业 9家；建成标准
化泡菜原料基地 46.2万亩；中国泡菜城已建成全
国最大的泡菜产业基地，被当时的农业部命名为
首批国家现代农业产业园区；有 6件中国驰名商

标、9个四川名牌、19项国家发明专利、17个有机食
品、74个绿色食品等；“东坡泡菜”连续3年上榜“中
国品牌价值评价100强榜”，名列地理标志产品第
33位，品牌价值达113.85亿元。

从小作坊到大企业，从酸菜、咸菜到国际知名
的泡菜，“东坡泡菜”的知名度和影响力越来越
高。作为眉山特色地方产业的“东坡泡菜”，从乡
间后厨的坛瓮不断走向国际餐桌，已建成中国最
大的泡菜产业基地，创造了全国第一个泡菜产业
园区、全国第一个国家级泡菜质量监督检验中心、
全国第一个泡菜产业技术研究院、全国第一个中
国泡菜博物馆、全国第一个泡菜行业标准、全国第
一个泡菜行业4A级景区的“六个全国第一”，产业
水平全国领先。

今年的第十届泡博会，“国际范”十足。
在泡菜展示展销区，印度尼西亚、伊朗、尼泊
尔等国都是第一次参展，特色的调味品吸引
了不少人来看“稀奇”。在尼泊尔展位，除了
鸡肉酱、牛肉酱、鱼丸酱等下饭菜，还有特色
辣椒酱。心食品负责人、手工制作辣椒酱 8
年的巴苏告诉记者，他们的辣椒酱的辣度是
普通辣椒的十多倍，因此在现场他们还特意
准备了一些解辣的食品。

而旁边的韩国展位更是人气火爆，参展人员拿
着切好的韩国泡菜请大家品尝。“这个泡菜挺好吃
的，感觉比平时买的小袋装的好吃一些。”来逛展的
张女士边品尝边跟身边的女儿说。韩国参展泡博
会，从第一届开始到现在已经是第十年了。与往年
不同的是，今年他们带来的商品更加丰富，不仅有
韩国大酱，还有米酒、酱油等。

韩国展位背后的俄罗斯展位，也非常热闹。9
岁的俄罗斯萌娃玛噶尔跟随家人来到眉山推销俄

罗斯泡菜，他能用流利的普通话向观众介绍本国
美食，是个“网红”小卖家。俄罗斯这次不仅带来
了多种调味料，也带了俄罗斯风味的泡菜，腌黄瓜
得到了众多逛展观众的认可。

“相较于往届泡博会，今年的泡博会增加了多
家国外的参展商，来自韩国、日本、俄罗斯、尼泊
尔、印度尼西亚、泰国，他们带来的产品种类很多，
也非常有特色。”眉山国际商会资源整合部副部长
吕雁说。

据了解，此次泡博会以“健康食品·世界共享”
为主题，更加注重国际化，邀请了境外100多家企
业参加系列活动和展示展销，境外嘉宾代表占
20%以上；境外参展企业占35%左右。

此外记者还了解到，东坡泡菜产品已出口美
国、加拿大、韩国、日本、泰国、新加坡以及欧洲等
100多个国家和地区。

如今，眉山泡菜走向国际的路径越来越清晰，
步伐越来越坚定。

一段 的历史

一个 的产业

一条 的路径

一份 的传承

眉山12个项目“吸金”183.5亿元
第十届泡博会期间，中国食品知名企业四川行投资促

进签约仪式上，眉山市共签约项目 12个，投资金额达 183.5
亿元。其中，维维食品饮料股份有限公司、北京东来顺集团
有限责任公司、步步高商业连锁股份有限公司、厦门沧江农
业科技发展有限公司、北京中海建国酒业有限公司，与眉山
市投资促进局签订《投资合作框架协议》。

而华西德康 100 万头生猪养殖暨屠宰肉食品加工项
目、今麦郎集团饮品及面品生产项目、蒙牛年产 18万吨低
温牛奶生产项目、携程未来小镇精品旅游度假区项目、绿地
特色农旅一体化融合开发项目等项目，则分别落户仁寿县、
东坡区、洪雅县、丹棱县。

四川泡菜产业十强企业诞生
第十届泡博会期间，评出了四川泡菜产业十强企业。
四川省吉香居食品有限公司：专业研究、生产高档泡

菜、调味品，起草《中国泡菜行业标准》、建成四川省泡菜工
程技术研究中心，是国家级农业产业化重点龙头企业。

四川省川南酿造有限公司：我国最早的四川泡菜和川
菜调味品生产企业之一，先后获得四川名牌产品、中国驰名
商标，通过美国药品食品管理局FDA注册。

四川李记酱菜调味品有限公司：以生产酱腌菜、调味
品、红油系列小菜为主的大型农副产品加工企业，先后获得
中国驰名商标、国家级农业产业化龙头企业，产品畅销美、
英、日等10多个国家和地区。

四川省惠通食业有限责任公司：中国佐餐开味菜行业
领导者，先后获得四川名牌产品、四川老字号、中国驰名商
标称号，是四川省非物质文化遗产保护单位，并通过美国药
品食品管理局FDA注册认证。

四川阆中煜群农产品开发有限责任公司：以生产姜茶、
果汁饮料、酱腌菜、红油系列小菜为主的大型农副产品加工
企业，国家级百强食品加工企业、四川省农产改革开放三十
年卓越突出企业，其生姜生产标准填补了国内空白。

四川内江威宝食品有限公司：创建了“周萝卜”“威宝”
两个知名品牌，分获四川省著名商标、中国驰名商标，入选
四川省第三批非物质文化遗产名录。

四川省丹丹郫县豆瓣集团股份有限公司：郫县豆瓣行
业中规模最大、出口最多、全国市场销量遥遥领先，集原料
种植、产品研发、专业生产、品牌营销为一体，是国家级农业
产业化龙头企业。

四川宜宾碎米芽菜有限公司：碎米芽菜生产历史悠久，
先后获得中国驰名商标、四川名牌、首届巴蜀食品金奖等荣
誉，产品深受消费者青睐。

四川菜花香食品有限公司：专业专注于中高档四川泡
菜和调味料生产，产品畅销国内各大商超和机场、校园、部
队等，出口10多个国家和地区。

四川清香园调味品股份有限公司：全国酱油行业首家
获得“中国地理标志保护产品”企业，以“中坝”品牌享誉国
内外，先后获得中国驰名商标、中华老字号、中国调味品著
名品牌50强等殊荣。

中国食品农产品产销联盟成立

第十届泡博会东坡泡菜制作大赛现场

第十届泡博会上的韩国泡菜

第十届泡博会举办地——眉山会展中心

第十届泡博会上群众试吃泡菜

第十届泡博会韩国展馆

第十届泡博会尼泊尔展馆

第十届泡博会俄罗斯展馆

第十六届中国食品安全年会暨第十届中国泡菜食品国际博览会开幕式

第十届泡博会吸引众多群众参观


