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哪吒的混天绫可撼动江海，宿迁港的“运
河纽带”同样联通世界。

作为京杭大运河重要节点、京杭大运河沿
线第一大港，运河宿迁港以水为脉，编织着通
江达海的新篇章！

在这里，开通宿迁至上海、太仓、南京、连云
港等8条内外贸集装箱航线，每周超50个航次，

“宿迁制造”被发往全球150多个国家和地区的
近千个港口。

“一镇堪将天下醉，神州无处不销魂。”洋
河古镇，地处京杭大运河与淮河交汇处，洋河
酿酒的历史，可以追溯到唐宋时期，到了明清
更是盛极一时。

作为国家工业旅游示范基地、国家 4A 级
旅游景区、江苏“运河百景”之一的洋河古镇，
美景、美酒、美食那可真不少。

洋河地下酒窖是全国重点文物保护单位，
洋河酒酿造技艺入选第五批国家级非物质文
化遗产名录，无数游客慕名而来。

5月15日上午，徐州市公安局云龙分局和
徐州市云龙区见义勇为基金会向泗洪县第一
人民医院（徐州医科大学附属医院泗洪分
院）神经内科主治医师刘帅颁发见义勇为证
书和奖金，表彰其在危急时刻勇救落水儿童
的义举。

打卡“迁里运河十二景”之宿港飞歌

“高铁票+身份证”游宿迁景区可享受优惠

泗洪刘帅获跨市表彰

■ 本报记者 朱婉菁 颜靖尧

如今，外卖已经成为市民生活中不可或缺
的一部分。后厨干净吗？厨师操作规范吗？
点外卖时，不少市民有这样的疑问。近期，我
市部分餐饮商家通过“后厨直播”的形式，全面
展示食品加工过程。5月19日，记者走访市区
部分进行“后厨直播”的餐饮店，看看他们如何
让市民“吃得放心”。

19日上午11时，在市区西湖路附近的一家
汉堡店，工作人员正在忙碌着。备餐、烹饪、售
卖……这些过程都被一个正对着操作台的摄
像头同步记录着，市民可以通过外卖平台实时
查看该商家的后厨画面。“今年，我们通过‘后
厨直播’的形式，让消费者更好地了解后厨的
情况，让消费者可以放心消费。”该汉堡店工作
人员王女士说，这对他们来说也是一种监督，
督促店员规范操作。

随后，记者来到市区富康大道附近的一
家小龙虾店，店主陈鹏飞正在卖力“颠勺”，热
气腾腾的锅中翻滚着鲜红的小龙虾。今年，
陈鹏飞在某外卖平台开通了“明厨亮灶”。“外
卖平台为我们商家提供相应的补贴，降低了
成本。刚进行‘后厨直播’时，我有点紧张，但
时间一长，也就习惯了。实时监督让我的操
作更加规范、专业。”陈鹏飞说。

以往消费者在网上订餐时，只能通过图
片、评价对餐饮单位的菜品、环境有一个模糊
的了解。通过“后厨直播”，消费者可以实时看
到后厨的情况。“后厨干净，食材新鲜，操作规
范，生意自然就会好，‘后厨直播’对于我们这
些诚信经营的商家来说也是一种宣传。”陈鹏
飞说。

“互联网＋明厨亮灶”借助视频监控和互
联网技术，对餐饮单位后厨进行实时直播，受
到了消费者欢迎。记者了解到，目前，多家外
卖平台鼓励入驻平台的餐饮单位进行“后厨直
播”，外卖平台普遍对“后厨直播”商家进行流
量倾斜，包括设立独立频道、增设“后厨直播”
专属标签等。

记者打开某外卖平台的“明厨亮灶”页面，
该页面展示了开通“明厨亮灶”直播的商家，随
机点开一家商家的页面，便可以实时观看商家
后厨操作情况。在观看“后厨直播”的过程中，
消费者还可以一键反映各类违规行为。

记者注意到，近期，我市还有不少餐饮单
位在短视频平台开启了直播，店里的工作人员
会一边参与线上的弹幕互动，一边烹饪美食，
在“引流”的同时，将完整的食品制作过程展现
给消费者。市民刘亦可告诉记者，最近她喜欢
在短视频平台观看本地的餐饮店直播，看到品

质不错的美食，便会在线上下单购买。
“最近，我经常‘刷’到本地的餐饮店直播，

挺有意思的，工作人员制作美食的过程看起来
非常‘解压’。最重要的是，我可以看到这些食
物的制作过程，吃起来比较放心。前几天，我
在一家销售糯米饭团的店铺下单，通过直播，
我可以看到自己购买的糯米饭团制作全过
程。”刘亦可认为，餐饮店开直播，让后厨更加

“透明”，提升了市民的满意度。
在市区洪泽湖路附近的一家水果店，店主

陈女士正举着手机进行直播。只见她将手机
摄像头对准了刚制作好的水果拼盘，并对直播
间里的观众留言进行回复。“最近一段时间，我
们店主要销售榴莲等水果。一般来说，客人最
在意的是水果的新鲜程度，所以我选择通过直
播展示水果的品质。客人在线上下单，可以看
到我们切水果、装盘、交给外卖员的全过程。
目前，我们店的销量还不错。”陈女士说。

记者在市区宝龙城市广场看到，不少餐
饮店选择采用实时播放后厨监控等方式，向
堂食顾客展示餐饮服务相关过程。在一家
餐饮店门口，记者看到该店在显眼处写有

“明厨亮灶，欢迎监督”字样。在该店堂食
区域摆放着一台显示器，实时播放着该店后
厨的监控画面。该店后厨还建有玻璃墙等，
这让后厨的卫生环境一目了然。

走访中，不少消费者表示，希望有关部门
能够积极引导，让“后厨直播”“明厨亮灶”成为
餐饮单位的“标配”，让餐饮单位的后厨能够真
正“亮起来”。

“互联网+明厨亮灶”让餐饮服务的关键环
节“看得见、管得着”，能够有效保障消费者的
知情权、参与权和监督权，也“倒逼”餐饮单位
对食品安全工作进行自我监督和持续改进。

记者从宿城区市场监督管理局了解到，今
年4月，宿城区市场监督管理局积极开展外卖
餐饮经营单位“互联网+明厨亮灶”新场景应用
工作。

“市区霸王商城是外卖餐饮经营单位集
中区域，共有 60 余户餐饮商户在此经营。我
们将此处作为‘互联网+明厨亮灶’试点区
域。近期，我们督促外卖平台与通信运营商
加强合作，积极打破技术障碍。目前，霸王商
城已有数家餐饮商户开启‘后厨直播’，实现
食品加工过程全透明。”宿城区市场监督管理
局食品安全监督管理科相关负责人介绍，下
一步，该局将继续扩大“互联网+明厨亮灶”新
场景应用的覆盖范围，加大网络餐饮线上、线
下一体化监管力度，进一步加强对餐饮单位
的日常监管和风险预警，为群众营造更加安
全、更加放心的饮食环境。

■ 本报记者 盛韧

5 月 20 日，高铁宿迁站与宿迁
文旅集团携手推出重磅福利——凭
高铁票和身份证，到宿迁市内五大
热门景区游玩可享受“首道门票 5
折”优惠。

5 月 20 日，高铁宿迁站一派繁
忙景象。来自福建的王先生对宿迁
的生态美景早有耳闻，这次趁着“五
一”假期后的旅游淡季，他带着家人
乘坐高铁到宿迁游玩。“今天上午，
我们去了洋河酒厂，参观了酒窖，那
里有很多陈年老窖，很香。以后有
机会的话，会带孩子们过来。”王先

生说。
在刚刚过去的“五一”假期，高

铁宿迁站到发旅客14.6万人次，同
比增长超过11%。为了给乘坐高铁
到宿迁的游客提供了更好的体验，5
月20日上午，高铁宿迁站与宿迁文
旅集团正式签署合作协议，推出“高
铁票+身份证”优惠政策。游客凭
抵达宿迁的高铁票和本人身份证，
可享受项王故里、三台山国家森林
公园、皂河龙运城、龙王庙行宫、晶·
玻璃艺术馆五大景区“首道门票 5
折”优惠（以门市价为准），高铁票7
日内有效（含当日）。

这是我市继“高铁旅游专列”

“长三角高铁站点广告投放”等举
措后，进一步深化“交通+旅游”融
合发展的创新实践。目前，高铁宿
迁站日均开行旅客列车 90 列，从
宿迁乘坐高铁可直达全国近 100
个城市。

高铁宿迁站站长余星星说：“高
铁宿迁站针对老年游客推出了特色
服务，完善无障碍设施，保障重点旅
客出行，为游客提供更加优质的旅
游出行体验。”

宿迁文旅集团市场部负责人李
鹏说：“宿迁文旅集团将积极探索

‘文旅+体育’‘文旅+演艺’等模式，
进一步提升宿迁文旅的品牌形象。”

江苏省减重减脂比赛（宿迁赛区）正式开赛
5 月 20 日，江苏省减重减脂比赛（宿迁赛

区）正式开赛，737名市民参赛。5月13日至19
日，全市14个体测点同步启动现场报名及赛前
体测工作。在各体测点，参赛者签署了比赛知
情同意书，进行身高、体重等关键指标测量。我
市还将举办健康科普讲座、线上知识问答、运动
打卡等活动，让减重融入群众日常生活。

本次活动旨在引导超重肥胖人群采取安全、
科学的方法减重减脂，逐步实现健康体重的目
标。对确实需要临床干预的超重肥胖人群，宿迁
31家医疗机构已开设了体重管理相关门诊。
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““后厨直播后厨直播””上线上线
食品安全食品安全““看得见看得见””


